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                                                                                                                                                                                                                           :مزايا
 قه سرخ مي شودصرفه جويي در زمان اشپزي ، در مدت زمان يك تا دو دقي 

  )حداقل يك سال(ماندگاري بالا بدون استفاده از مواد افزودني مضر 
 .نياز به فضاي كم جهت نگهداري دارد 
 .نياز به يخچال جهت نگهداري ندارد  
 كاهش مصرف روغن هنگام سرخ كردن در نتيجه حفظ زيبايي اندام و سلامت شما 

 !بگيرد پياز استفاده كنيد بدون اينكه دست شما بوي پياز 
  پخش بوي كمتر پياز حين سرخ شدن در اشپزخانه  
 در نتيجه حفظ كليه مواد و خواص و طعم پياز UVخشك شده در خشك كن هاي خورشيدي بدون استفاده از پرتو 

 مصرف در كاروانهاي زيارتي، بهترين سوغات ايراني براي هر ايراني و غير ايراني  مناسب براي پخت و پز در مسافرت و 

  .كيلو پياز تر  است 17هر يك كيلو خلال پياز خشك معادل با  
  نفر  1قاشق غذاخوري مناسب براي غذاي  1گرم و يا 2هر  

  :مورد استفاده
  .........درانواع خورشت ها ي ايراني و پلوهاي مخلوط ؛ ماكاراني،رولت گوشت،بيف استروگانف و 
 .اده كنيد استف "در غذاهايي كه نياز به سرخ شدن نيست مستقيما 

  :طريقه مصرف
  :در صورت نياز به سرخ كردن  از روش هاي زير استفاده كنيد

 .خلال را همزمان با روغن در تابه ريخته بعد از يك يا دو دقيقه آماده است با اين روش بوي سرخ شدن در فضاي اشپزخانه نمي پيچد .1
 .نيد سپس ان را داخل تابه بريزيد خلال به سرعت سرخ خواهد شددر صورتي كه روغن داخل تابه باشد ابتدا خلال را با اب مرطوب ك .2

 كيلو گرم در سطح تهران  30سرويس رايگان براي سفارشات بالاي  
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